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ARPA SEHRIYELI PIRING PILAVI

2 su bardag! pilavlik piring
1 cay bardagi arpa sehriye
2 yemek kasigi tereyagi

3 su bardag sicak su

1 tath kasidi tuz

Pirincleri ayiklayip, yikayin. Bir kaseye alarak sicak suyla islatip yarim saat bekletin.

Arpa sehriyeleri tencere alip karigtirarak hafif kizarana kadar kavurun. Tencereye yagdi ilave ederek eriyene
kadar karigtirin. Pirinclerin suyunu siizerek tencereye ilave edin. Piringler tane tane ayrilana kadar karigtirarak
kavurun. Kaynamis suyu ve tuzu ekledikten sonra kapagdini kapatip orta ateste suyunu ¢cekene kadar pisirin.
Pistikten sonra pilavi demlenmeye birakin.
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