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ARPA SEHRIYELI PILAV

https://yemek.name

2 su bardag! piring

3,5 su bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi arpa sehriye
1 yemek kasigi tereyagi

Pirinci temel pilav tarifindeki gibi 1slatin ve stizlin.

Siviyagda arpa sehriyeleri hafif kizarana kadar kavurun ve pirinci ekleyin, kavurmaya devam edin.
Pirincler kavrulunca, temel pilav tarifindeki gibi hazirladiginiz kaynar suyu ekleyin.

Altini kisip 10-15 dakika suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.

Tereyagini ekleyin ve 15-20 dakika dinlenmeye birakin.
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