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ARPA SEHRIYELI NOHUTLU PILAV

2 ¢orba kagsig margarin

2 su bardagi piring

5 ¢orba kagiJi arpa sehriye

1 su bardag haslanmig nohut
4 su bardag sicak su

1 cay kasigi tuz, karabiber

Margarini bir tencereye koyun, sehriyeyi de ekleyip kavurun. Bes dakika sonra tzerine yikanmig piringleri ilave
edip bes dakika daha kavurun. Suyunu ve nohudunu koyduktan sonra tuzunu ilave edip pismeye birakin. 10
dakika sonra tencerenin kapagini acip demlenmeye birakin.
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