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ARPA SEHRIYELI GUVEC

Kugbag! koyun eti 1 kg
Sogan 3 bag

Domates 5 adet
Maydanoz 1 demet
Tuz 1/2 tath kasigi

Aci sivribiber 5-6 adet
Tuz Yeteri kadar
Biber

Su

Iki adet sogani kugbagi dograyin. Dort adet domatesi dérde béllin. Borcam tepsisine bir sira et, bir sira domates
ve sogan koyup kat kat istif edin. Ustiine ince dogranmis maydanoz 6rtlin. Son kalan sodani yuvarlak yuvarlak
dograyip, (izerine ddseyin. Son kalan domatesi de halka halka dograyip soganlarin tstlin( 6rtecek kadar su
koyun. Firina siirin. Suyunu gekince sicak suyla takviye edin. Bu sekilde iki saat pisirin. Firindan aldiktan sonra
Ustiinden kararmis domates ve soganlari alip sicak ikram edin.

ke
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