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ARPA SEHRIYELI DOMATES CORBASI

15 gr sana

5 adet domates

yarim su bardagi arpa sehriye
5 su bardagi su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigdi pul biber

Tuz

1 tutam maydanoz

Domatesleri yikayip rendeleyin. sanayag ile birlikte kavurun. 10 dk sonra 5 bardak sicak suyu ekleyip ¢orbanin
suyunu birkag tasim kaynatin. mutfak robotuna alip pirizstz bir kivam alincaya kadar karigtirin. gorba suyunu
tekrar tencereye alin. bir tasim kaynayinca arpa sehriye nane, pulbiber ve tuz ekleyin. 10 dk daha kaynatin.
ocaktan alip limon suyunu ilave edin. maydanoz ile sisleyip sicak servis yapin.
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