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SEHRIYELI BULGUR PILAVI

https://www.hurrivet.com.tr

1,5 cay bardag@ bulgur

1 su bardagi arpa sehriye

1 adet sogan

2 adet carliston biber

1 adet kapya biber

2 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz ve baharatlar

Biberleri, sogani ve sarimsagi kiiguk kipler halinde dograyip tencerede yagin iginde sotelemeye basliyoruz.
Uzerine arpa sehriyeleri ve pilavlik bulguru ekleyip kavuruyoruz. Ustiinl gececek kadar soguk su ve tuz ilave
edip orta hararetli ateste kapadi kapall vaziyette pisiriyoruz.10-15 dakika dinlendirdikten sonra servis
edebilirsiniz.
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