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ARPA ŞEHRİYELİ BALIK ÇORBASI

yarım su bardağı Nuh'un Ankara Arpa Şehriye
2 adet soğan
1 adet havuç
5-6 dal kereviz veya maydanoz
1 çorba kaşığı un
1 çorba kaşığı karabiber
2 diş sarımsak
5 çorba kaşığı yağ
10 bardak haşlama balık suyu
2 yumurta sarısı
1-2 limon suyu veya sirke
defne yaprağı, tuz, kırmızı biber

Havuç , maydanoz, soğan, defne yaprağı, sarmısağı ince ince doğrayıp, yağda pembeleştirdikten sonra bir
kaşık un katıp biraz daha kavurun.
Balık suyu, karabiber ve Nuh'un Ankara arpa şehriyeyi ilave ettikten sonra iyice pişirin.
Yumurta sarısı ve limon suyu ile hazırlanan terbiyeyi katıp, tuz atın. Üzerine kırmızı biberli yağ gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:28067 • adı:Arpa Şehriyeli Balık Çorbası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:28.04.2024 - 10:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arpa-sehriyeli-balik-corbasi-vt19599
http://www.tcpdf.org

