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ARPA SEHRIYELI BALIK CORBASI

yarim su barda@ Nuh'un Ankara Arpa Sehriye
2 adet sogan

1 adet havug

5-6 dal kereviz veya maydanoz
1 ¢orba kasigi un

1 corba kasig karabiber

2 dis sarimsak

5 ¢orba kasi§i yag

10 bardak haglama balik suyu
2 yumurta sarisi

1-2 limon suyu veya sirke
defne yapragi, tuz, kirmizi biber

Havug , maydanoz, sogan, defne yapragi, sarmisagi ince ince dograyip, yagda pembelestirdikten sonra bir
kasik un katip biraz daha kavurun.

Balik suyu, karabiber ve Nuh'un Ankara arpa sehriyeyi ilave ettikten sonra iyice pigirin.

Yumurta sarisi ve limon suyu ile hazirlanan terbiyeyi katip, tuz atin. Uzerine kirmizi biberli yag gezdirin.
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