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ARPA SEHRIYE PILAY! YATAGINDA TAVUK BUT

8 adet tavuk but

2 su bardagi arpa sehriye
2-3 corba kasigi sivi yag

2 adet domates

1 adet sogan

1 adet sivri biber

1 ¢orba kasigi biber salgasi
10 adet kuru kayisi

Tuz

Karabiber

Tavuklari sivi yagda hafifce kizartin. Uzerine irice dogranmis domates, sogan, biber, salca, tuz ve karabiber
ilave edip harmanlayin. Tavuk butlarin Gzerini gececek kadar sicak su ekleyip, kapagini kapatin. 2.5 saat pisirin.
Sehriyeyi pilav tenceresine alip, rengi ddnene dek kavurun. Sehriyenin tizerini gegecek kadar tavuk suyundan
ilave edin. Uzerine ikiye boliinmus kayisi ekleyip, pilav suyunu gekene dek pigirin. Ocaktan alip, 5-10 dakika
demlendirin. Pilavi servis tabagina alin. Uzerine tavuk butlar dizip servis yapin.
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