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ARPA SEHRIYE PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2,5 su bardagi su

1 Adet tavuk bulyon

2 su bardagi arpa sehriye

2 Yemek Kagidi siviyad

Margarin ve siviyagi tencereye atip margarin eriyene dek yag kizana dek bekliyoruz. Daha sonra arpa
sehriyeleri atip kizarana dek kavuruyoruz. Uzerine tavuk bulyonu ufalayip tuzu da ekleyerek karistiriyoruz. En
son olarak sicak su ilave edip 10 dk kisik ateste pisirip demlenmeye birakiyoruz.

Not: Arpa sehriye piring pilavina gore daha geg¢ piser ocaktan hemen indirmeyin.
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