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ARPA SEHRIYE PILAVI

1/2 arpa sehriye

3 demet taze sogan

3 demet dereotu

1 adet Knorr Et Bulyon

600 ml. su

45 ml. zeytinyagi

1 cay kasigi tuz ve karabiber

Taze soganlarin beyaz ve yesil kisimlari ayri ayri kesin. Dereotunu incecik Kiyin.

Soganlarin beyaz kisimlarini tencereye koyup 50 ml. su ile pismeye birakin; yumusayinca zeytinyagdini ekleyin ve
renklerini déndirmeden birkac dakika daha pisirin. Arpa sehriyeleri ekleyin ve ¢evirmeye devam edin. Kaynar
tavuk suyunu ilave edin. Sodanin yesil kisimlari ve dereotunu arpa sehriyelerin Ustlne yayin. Tuz ve karabiber
ile tatlandirin. Kapagi kapali olarak suyunu ¢gekene kadar pisirin. 10 dakika demlenmeye birakin. Sicak olarak

servis yapin.
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