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ARPA SEHRIYE PILAVI

https://www.karaca.com

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 su bardagi arpa sehriye

Onceden isittiginiz tencerenize tereyagdini ekleyin.

Tereyag! eridikten sonra arpa sehriyeyi tencerenize koyun.

Erimis tereyadinin arpa sehriyenizin her tarafina esit bir sekilde temas ettiginden emin olana dek karistirin.
Orta ateste birkag dakika kavurdugunuz arpa sehriyenize (izerini gegecek kadar kaynar su ekleyin.
Suyunu ¢ekene kadar kisik ateste agzi kapali bir sekilde pisirin.

Suyunu ¢gekmis pilavinizi birkag dakika demlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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