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ARPA SEHRIYE PILAVI

1,5 su bardagi arpa sehriye
3 su bardag: sicak su

1 adet sivri biber

2 adet domates

3 yemek kagsiJ! tereyagi
Karabiber

Tuz

Domatesleri rendeleyin, biberleri de ince ince dograyin.

Tereyagini tencerede eritin.

Biberleri tencereye ekleyin ve kavurun.

Ardindan arpa sehriyeleri ekleyip karistirmaya kavurmaya devam edin.

Sehriyeler koyu bir renk alinca da rendelenmis domatesi ilave edip birkag dakika kavurun ve karabiber ile tuzu
ekleyin.

Son olarak sicak suyu ekleyin ve kisik ateste pismeye birakin.

Pilav suyunu ¢ekince ocaktan alip dinlendirin.
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