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ARPA SEHRIYE PILAVI

https://acunn.com

1 adet carliston biber

2 adet domates

1,5 su bardagi arpa sehriye
3 su bardagi sicak su

2 corba kagiJi tereyad

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

ilk olarak domatesleri rendeleyin ve bir kenara alin. Biberleri kiip seklinde dograyin.

Tereyagdi ve sivi yagdi tabani genis bir tencereye alin ve isitin. Biberleri ekleyip, kavurmaya baglayin. Biberler renk
alinca arpa sehriyeleri ekleyin.

Arpa sehriyeleri bir kevgir yardimi ile ara ara pismesine izin vererek kavurun.

Arpa sehriyeler, koyu kahverengiye doniince Uzerine domatesleri ekleyip, 2-3 dakika daha kavurun. Ardindan
baharatlari ekleyin.

Bir kaba 3 su bardagi sicak suyu alin ve hepsini birden, pilava bosaltin. Bir iki defa karigtirin ve kapagini kapatin.
3-4 dakika harli ateste, 5 dakika orta ateste, 10 dakika kadar da kisik ateste pisirin. Arada kapagini agarak su
seviyesini kontrol edin ve bir iki defa karigtirin.

Pilav, gb6z g6z olunca ve arpa sehriyeler pisince ocaktan alabilirsiniz. Tencerenin tzerine bir kagit havlu serin ve
kapagdini kapatin. 20 dakika kadar demlendirin.

Servis etmeden dnce karistirin ve Ilik bir sekilde servis edin.
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