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ARPA SEHRIYE PILAVI

1,5 su bardagi arpa sehriye
1,5 su bardagi sicak su

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 domates, rendelenmis

1 cay kasigi tuz

Tereyagini ve zeytinyagdini pilav yapacaginiz tencerede isitin. Arpa sehriyeleri ekleyin. Rengi degisene kadar
kavurun.

Rendelenmis domatesleri ilave edin. 5 dakika daha kavurmaya devam edin.

Sicak suyu ve tuzunu ekleyin. Birkag tasim kaynattiktan sonra tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste, arpa
sehriyeler suyunu ¢ekene dek pisirin.

Arpa sehriye pilavini ocaktan alin, 10 dakika demlendirin.

© lezzetler.com tarif no:138799 - adi:Arpa Sehriye Pilavi » gdnderen:istisna « indirme tarihi:19.04.2024 - 12:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arpa-sehriye-pilavi-vt101987
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/arpa-sehriye-pilavi-138799.jpg
http://www.tcpdf.org

