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ARPA SEHRIYE PILAVI

Nermin Dinler

1 su bardagi arpa sehriye
1,5 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi sivi yag
Kaynar su

Tavuk ya da et suyu
Konserve misir

Tuz

Arpa sehriyeleri renkleri degisene kadar yagda kavuralim. Uzerini 1 cm gegecek kadar kaynar su ekleyelim.
Tavuk suyu ya da et suyunu koyalim. Konserve misiri da stizlp pilava ilave edelim. Tuzu ekleyip kapagi kapal
olarak suyu ¢ekene kadar pigirelim. Pigen pilavi 15 dk. dinlendirip servis yapalim.
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