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ARPA SEHRIYE CORBASI

50 Gr Sana Klasik Kase

2 Litre kaynamis su

1 Adet tavuk bulyon

1 Gorba Kasigi domates salcasi
1 Adet tavuk gégsi

1 Cay Kasigi pulbiber

1 Su Bardag arpa sehriye

Tavuk gégsunu bir miktar su ile haslayip stzin. Kiguk kiguk didin. Margarini tencereye alip sal¢ayi ekleyin.
Biraz kavurup suyunu ekleyin. Tavugu ekleyip 5 dakika kaynatin. Sirasi ile arpa sehriye, bulyon, tuz, pulbiber ve
maydanozu ekleyip sehriye yumusayana kadar pisirin.
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