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ARPA SEHRIYE CORBASI

125 Gr Sana Klasik
1,5 Litre tavuk suyu

1 Bardak arpa sehriye
1 Adet limon

1 Yemek Kasigi salca
1 Adet yumurta

1 Tath Kagigi tuz

Margarin blyuk bir tencerede yakmadan eritilir. Tencereye 1.5 litre tavuk suyu,salca, tuz ve arpa sehriye ilave
edilerek kaynamaya birakilir. Arpa sehriyeler iyice pisince gorba atesten alinarak sogumaya birakilir. Ayri bir
kapta yumurta ve limon iyice ¢irpilir. Corba ilikken iginden birkag kasik suyu alinarak hazirlanan terbiyeye katilir.
Yumurta kesilmedigi takdirde ¢orbanin isisi terbiyeyi katmak i¢in uygun seviyede demektir. Terbiye gorbaya
kasik kasik karistirilir. Gok hafif ve lezzetli olan bu gorbada et suyu kullanmak istege bagldir.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.04.2020

© lezzetler.com tarif no:79291 « adi:Arpa Sehriye Corbasi « gdnderen:kinot « indirme tarihi:03.04.2025 - 20:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arpa-sehriye-corbasi-vt58516
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/arpa-sehriye-corbasi-79291.jpg
http://www.tcpdf.org

