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ARPA CORBASI

140 gr igim Yogurt

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi un

1 su bardagi arpa sehriye

1 litre tavuk suyu

1 corba kagigi Icim Tereyadi
Bir tutam kimyon

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi tuz

Derin bir kapta yumurta, icim Yogurt ve unu tel girpici yardimiyla iyice ¢irpin. Tavuk suyu, kimyon karabiber ve
tuz ekleyip, kaynayana kadar karigtirin. Arpa sehriyeden 2 corba kasigi alarak bir kenarda bekletin. Kalan arpa
sehriyeyi hazirladiginiz karisima ilave edin. 25 dakika devamli karigtirarak kaynatin. Tercih ettiginiz kivama gére
sicak su ya da tekrar tavuk suyu ilave edebilirsiniz.

Icim Tereyadi’'ni orta ateste 1sitin. Kenara ayirdiginiz arpa sehriyeyi yagda kavurmaya baslayin. 3 dakika kadar
devamli karigtirarak kavurduktan sonra atesten alin ve ¢corbaya ekleyin. Dinlendirerek servis edin.
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