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AROSEK

1 PAKET MARGARIN
BIR BUTUN PILIC

3 BUYUK KURU SOGAN
HAMURU IGIN:

2KGUN
ALABILDIGINCE SU

BIR TUTAM TUZ
HAZIRLANISI

UN SU TUZ BIR KABA ALINIP HAMUR YAPILIR.INCE INCE AGILAN HAMURLA YUFKA EKMEGI YAPILIP
SACDA PISIRILIR.SICAKKEN YUFKALAR RULO GiBI SARILIP ERISTE GiBi UZUN INCE KESILIR BIR
YANDANDA TUM PILIG DORANIP SIGAK SUDA HASLANIR.PILIGLER PISINCE SUDAN CIKARILIR AYNI
SUYA HALKA HALKA DOGRANMIS SOGANLAR ATILIP HASLANINCAYA KADAR PISIRILIR.KESILMIS
AROSEK EKMEGININ iGINE UZUNCA DOGRANMIS PILIGLERDE KATILARAK KARISTIRILIR VE TABAGA
ALINIR.UZERINE SOGANLI SUDAN 2 KEPGE YAVAS YAVAS KARISTIRILARAK DOKULUR AROSEK
EKMEGI HAMURLASMASIN DIYE SUYU FAZLA OLMAMALI YENINCE SU GORUNMEMELI.UZERINE BIR
PAKET SANAYAGI iYICE KAHVE RENGI OLANA TEK ERITILIP DOKULUR.

© lezzetler.com tarif no:48711 « adi:Arosek « gdonderen:market « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arosek-vt37310
http://www.tcpdf.org

