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AROMATIK TAVUK

https://www.sabah.com.tr

10 adet kemikli tavuk kalca

4 dis sarimsak

1/4 su bardagi zeytinyagi

2 yemek kagsigl seker

1 adet dilimlenmig limon

1 adet limonun suyu

1 su bardagi elma suyu

1 adet kuru sogan

1/2 tatl kagig paprika

1 yemek kasigdi tavuk baharati
1/4 tatl kagig aci pul biber

1 tath kasidi kekik

1 yemek kasigi dogranmis taze biberiye
1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

Firini 200 dereceye getiriyoruz. Ufak bir kasede zeytinyadini, rende sarimsagi, sekeri, sogan tozunu, limon
suyunu, elma suyunu, tavuk baharatini, paprikayi, aci pul biberi, tuzu ve karabiberi karigtiriyoruz. Tavuk
kalcalarini firn kabina alip Uzerine hazirladigimiz zeytinyagli sosu dokup karistiriyoruz. Dilim halinde kesilmig
limon ve sogan halkalarini arali olarak yerlestiriyoruz. Biberiye, kekik, tuz ve karabiber ekleyip bir saat tGzerini
Ortmeden pigiriyoruz.
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