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Yarim paket kurutulmus domates
1 dal taze kekik

1 dal taze biberiye

2 gr sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 gr deniz tuzu

2 keci peyniri

1 dal taze nane

1 dal taze lavanta gicegi

1 yemek kagigi un

2 siyah zeytin

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

Un

Ayciccedi yag!

Sarimsaklari ince déviin. Kegi peynirini halka kesin. Kurutulmus domatesleri kekik, biberiye, dévilmus
sarimsak, zeytinyagdi, tuz ve karabiber ile yaklasik 3 saat kadar marine edin. Kegi peynirlerini una bulayip teflon
tavada rengi nar gibi olana dek kizartin. Domatesleri siyah zeytin dilimleri ile (st tste dizin ve tzerlerine birer
¢Op sis saplayin. Kizarmig kegi peynirlerini dik olarak tabaga yerlestirin, lavanta gicegi ve taze nane ile stsleyip
hafif zeytinyag gezdirip servis yapin.
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