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AROMATIK MERCAN BALIGI (ITALYA)

4 kisilik

Yaklasik 1.2 kilo agirhginda mercan balgi,
tuz,

akbiber,

1'er bag maydanoz ve feslegen,

2 dis sarmsak,

1 limon kabugu rendesi,

2 yemek kasigi zeytinyagi,

slrmek icin sivi yag.

Mercan baligini yikayip kurulayin, tuz ve biber serpin. Baligin Ustiinde 2 cm arayla verev yariklar agin.
Maydanozu, feslegeni ve sarimsaklari kiyin, hepsini yag ile karistirin. Karigimi yariklarin i¢ine doldurun. Balig
yaglanmig derin bir firin tepsisine koyun. Limonu dilimleyip balidin tGstlne dizin. Baligi 200 derecede (gazl firin
3) yaklagik 20 dakika pisirin. Haglanmig patates ve salata ile servis yapin.
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