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AROMATIK KUSKONMAZ

4 kisilik

1.2 kilo beyaz kugkonmaz,

tuz,

seker,

1 tath kasigi tereyagi,

2 yesil sogan,

1'er bag maydanoz ve sodancik,
4 yemek kasigi sirke,

akbiber,

4-5 yemek kasigi aygicegdi yagdi,
1 kii¢ilk bas salata,

300 g dilimli fime jambon.

Kuskonmazlari soyun, sert uglarini kesin, kaynar tuzlu suda 1 tutam geker ve tereyagi ile 15-20 dakika pisirin,
slizilmeye birakin. Sodanlar ayiklayarak yikayin ve dilimleyin. Otlari ayiklayarak yikayin ve kurulayin, kiyin.
Sirke, tuz, biber, sivi yag ve yaklasik 5 yemek kasigi kugskonmaz suyu ile sos hazirlayin, sogani ve otlari
karistinn. Kugskonmazlar bu terbiyenin iginde 4 saat sire ile birakin. Yesil salatayi ayiklayarak yikayin ve
kurulayin. Salatanin Gsttine terbiye dokin. Salatayi, kuskonmaz ve jambon dilimleri ile dekore edin.
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