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AROMALI IRMIK HELVASI

1 su bardagi irmik

2 adet limon kabug@u rendesi
1,5 cay bardagi aycicek yad
1 su bardagi toz seker

2 su bardagi sut

Once siit ve seker karistirilir, bir kenara birakilir. Tencereye yagd konur. Isininca irmik atilir, agik kahverengi
olana kadar kavrulur. Atesten alinir, limon kabugu eklenir ve karistirilir. 5 dakika sonra sutli karnsim eklenir.
Tekrar ocaga yerlestirilir. Kisik ateste serbeti cekene kadar ara sira karistirarak pisirilir. Atesten alinir. Yarim
saat dinlendirdikten sonra servise sunulur.
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