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1 paket yas maya

1 adet patates

1 adet kesme seker
3 dilim beyaz peynir
Yarim demet dereotu
2-3 dal taze nane

1 cay kasigi kimyon
1 cay kasigi pul biber
1 su bardag st

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta

AROMALI COREK

Ik siit, seker ve maya karistirilir. Uzerine rende patates, siviyag eklenir. Tuz ve ele yapismayan kivama gelene
kadar un eklenerek yogrulur. Hamur bir saat dinlendirilir. Sonra hamura ezilmis peynir, Kiyilmis dereotu, nane,
kimyon ve pul biber katilir., yogrulur. Yarim saat daha dinlendirildikten sonra ceviz kadar pargalara alinrr,
yuvarlanir. Gorekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta saraldr. Onceden isitilmis 190 derece

firnda kizarana kadar pigirilir.
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