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AROMA CORBASI

10-15 dal dereotu

10-15 dal taze nane
10-15 dal roka

10-15 dal kuzu kulagi

2 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

5 su bardagi su

Otlar guzelce yikanir, sulari sGzdlir. Sonra elden geldigince ince Kiyilir. Tencereye zeytinyadi ve un konur, orta
ateste bir kac dakika kavrulur. Sonra kaynar su ilave edilir. Kiyllan otlar atilir. Karabiber ve tuz ilave edilir.
Devamli karigtirarak bir tagim pigirilir.
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