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ARNAVUTCIGERI KEBABI

MALZEMESI:

1 adet sut danasi karacigeri
1 su bardagi sivi yag

1 ¢orba kasigi kirmizi biber
1 fincan un

1 bas orta boy sogan

1 demet maydanoz.
Yeterince tuz ve sarimsak

YAPILISI:

Karaciger temizlenip yikandiktan sonra findik biyUkIGdinde dogranir. Bir kapta un ve kirmizi biberi iyice
karistirniniz. Urfa yéresinden kirmizi pul biberini tavsiye ederiz. Cigerleri, hazirladiginiz bu kirmizi biberli una, iyice
bulayiniz. Bir tencerede iyice kizdirdiginiz sivi yaga atiniz. Tahta kasikla karistirarak, t¢ dakika kizartiniz.
Kizaran cigerleri delikli kepceyle, yagini slizerek aliniz. Kapakl bir kapta kizaran cigerleri biriktiriniz. Sogani
ince, piyazlik sekilde, dograyiniz. Varsa sumak ve ince kiyilmis maydanozla karigtiriniz. Cigerlerin yanina
maydanozlu sodani koyarak servis yapiniz. Zevkinize gére tuz ve kirmizi biber ilave edebilirsiniz.
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