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ARNAVUT YAHNISI

https://www.arnavutum.com

1 adet kuzu cigeri

500 gr kuzu eti

100 gr eriste makarna
Yarim su barda@ nohut
2 sivri biber

2 arnavut biberi

1 prrasa

1 adet beyin

2 yemek kasigi tereyagi
1 sogan

Tuz, karabiber
Pulbiber

Kekik

Terya@ini bir tencereye alin. Kizdirdiktan sonra yemeklik doranmig sogan ve zar bigiminde dogranmig olan kuzu
etlerini tencereye alip , kavurun.

Icine yeterince su ilave edin. Etler suyunu ¢ektikten sonra aksamdan islanmig nohutu tencereye koyun.
Piserken kiiclk kesilmis ciger, sivri biber, arnavut biberi ve eristeyi sirayla ilave edin. Kisik ateste birlikte pisirin.
Pirasayi yikayip, ayiklayin. Halka halka dodrayin ve tencereye ilave edin.

Tuz, karabiber , kirmizibiber ve kekigi serpistirdikten sonra tencerenin kapagini kapatin.

Yemeginiz pistikten sonra kuzu beynini birka¢ par¢aya bélinmas olarak tencereye alin.

5 dakika daha pisirip, sicak sicak servis yapin.
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