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ARNAVUT TATLISI

Malzemeler:

1 paket margarin (250 gr)
1 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1.5 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 kase iri dovilmus ceviz
Serbet icin:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

1/4 limon suyu

Yapiligt:

Yodurt, eritilmis margarin, yumurta, sivi yag, sirke azar azar un ve kabartma tozun eklenip hamur yapilir. Hamur
2 esit parcaya bolindr. Birinci parca merdane ile yarim parmak kalinliginda agilir. Agilan parca su bardagiyla
kesilir. Hamurdan ayirdigimiz ikinci parca da ayni sekilde acilip su bardagiyla kesilir. Kesilen yuvarlaklarin
ortalar fincanla ¢ikarilir, ilk kesilen yuvarlak pargalara yumurta aki sirdlUr, ikinci kesilen simitler yapistirilir.
Ortalan dévulmus cevizle doldurulur. 180°de yadsiz tepside pigirilir. Tatl sicakken sogutulmus serbet dokdlir.
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