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ARNAVUT SEKERPARESI

6 adet yumurta

3 paket margarin

1 yemek kasigi yogurt

2 adet kabartma tozu
Aldigi kadar un

Uzerine ceviz veya findik
Serbet icin:

1,5 kilo seker

1 kilo su

Yarim limon

3 paket margarini eritiyoruz erittikten sonra uzun bir siire kaynatiyoruz ve yanik serbet gibi olacak kadar rengini
déndlrdyoruz. Unu kabartma tozunu tasin igine koyuyoruz ortasini aglyoruz 5 yumurta sarisini ve 1 tam
yumurtay! ve yogurdu ekliyoruz. Karigtirmaya bagliyoruz ve rengi dénen yagimiza yavag yavas ekliyoruz. Unla
birlikte hamurun kararini aliyoruz ve yuvarlak kurabiyeler elde ediyoruz. Uzerini ¢atalla giziyoruz ve ortasina
ceviz batiriyoruz. Dider taraftan serbetimizi kaynatmaya basliyoruz, serbet kaynayinca limonunu sikiyoruz.
Sekerpareleri 180 derece firinda 40-45 dakika pisiriyoruz. Firindan ¢ikarttiimizda 5-10 dakika ilinmasini
bekliyoruz ve sicak serbeti Gizerine déklyoruz.
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