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ARNAVUT SALATASI

1 su bardagi tuzsuz dana (ya da tavuk) suyu

1 arnavutbiberi (kurutulmus aci kirmizi biber; ¢cekirdekleri temizlenip ufalanmis)
3 taze sogan (ayiklanip, iri dogranmig)

1 1/2 gorba kasigi sirke

1 1/2 tatl kasidi tozseker

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 1/2 gorba kasigi natirel zeytinyagi

1 ¢orba kasigi limon suyu (taze sikimig)

1 iri gbbek salata (iyice yikanip stizdirdlmis)

KigUk birtavada dana (ya da tavuk) suyu, arnavutbiberi parcalari, taze soganlar, sirke, tozseker, tuz ve
karabiberi karistirin. Tavayi kisik atese oturtup, karisimi siksik karigtirarak, biraz buharlagincaya kadar (8-10
dakika) pisirin.

Tavay alip, karnisimi iindirdiktan sonra blendirin kabina aktarin. Zeytinyagi ve limon suyunu ekleyip, blendirda
purlzsiz sos kivami alincaya kadar karistirin.

Sosu bir salata kdsesine koyup, k&seyi buzdolabinda 15 dakika bekletin. Gobek salata yapraklarindan birkagini
ortadan 2'ye kesip, pargalardan birini rulo haline getirerek, keskin bir bigakla ince kiyin. Islemi 8bur pargalar ve
bitln salata yapraklari igin yineleyip, ince kiyilimig salata yapraklarini kAsedeki sosun igine koyun. Tahta servis
kasiklariyla karnstirarak her yanlarini sosa iyice bulayip, servis yapin.
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