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ARNAVUT KOFTESI

500 gr koftelik kiyma
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
3 dilim ekmeK igi

2 dis sarimsak

2 corba kagsigi sivi yag
1 kase yogurt
Maydanoz

Karabiber

Tuz

Kimyon

Kekik

Karigtirma kabinda, kiyma, ufalanmig ekmek ici, ince kiyilmig, sarimsak, kekik, kimyon, tuz, karabiberi yogurun.
Kiglk top veya parmak seklinde kofteler yapip kizgin yagda kizartin ve sosunu hazirlamaya baglayin. Once 2
gorba kagsidi sivi yaginda ince ince dogranmig sogani hafifce kavurun. Salgayi ve 1 bardak suyu ilave edip
koyulasana kadar kisik ateste pisirin. Kizarttiginiz kofteleri sosun igine koyun. Kiyilmig maydanozu serin 2 dk
kadar kisik ateste pisirip servis tabagina alin. Cirpiimis yodurdu tzerine dokip servis yapin.
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