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ARNAVUT DOLMASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

10 adet kapya biber

1 adet sogan

1 paket kiltir mantar

1 adet blyUk boy domates
2 adet yesil biber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi
70 gram ceviz igi

Sosu igin:

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi limon suyu
1 yemek kagigi elma sirkesi
2 dig sarimsak

Oncelikle biberleri firin tepsinize dizin ve kézlenmesi icin birazcik pigirin.

O arada tencerenizde soganlari kavurun.

Kip kip dogranmis mantarlari ve ince ince kiyilmig biberleri ekleyerek kavurmaya devam edin.

Son olarak da kiip kiip dogranmis domatesleri ekleyerek tamamen suyunu ¢ekene kadar kavurmaya devam
edin.

Firindan ¢ikan biberleri tipki karniyarik yapar gibi ortasindan bigakla kesin.

Icine nazikce hargtan koyun.

Sos igin biitiin malzemeleri bir araya getirin ve giizelce karistirin.

Sosunu biberlerin Uizerine esit olarak gezdirin.

Ardindan servis edin.
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