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ARNAVUT CIGERI

Yarim kilogram koyun cigeri
Yarim su bardagi un

1 tath kasidi kirmizibiber
Tuz

1 yemek kasigi karbonat
Siviyad

Karacigerin zari soyulur, yikanir ve dogranir. Suyu sizulen ciger, kirmizibiber ve karbonat ile iyice karigtirilip 2,5
saat dinlenmeye birakilir. Daha sonra tuz serpilip una bulanir. Derin bir tencereye siviyag koyulup kizdirilir.
Cigerler kizgin yagda hafifce kizartilir.

ML® Ciger Pane icin tiklayin
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