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ARNAVUT CIGERI

1 Adet koyun cigeri
Yarim su bardagi un

1 Su bardag sivi yag

2 Adet sogan

Yarim demet maydanoz
istege bagh Tuz

Cigeri temizleyin, kiip kip kesin, yikayin ve stizgece koyun. Sulari stzillince cigerleri una bulayin. Yagi kizdirin.
Fazla unlarini dékip kizgin yagda kevgirle karistirarak biraz pisirin. Piyaz i¢in sogani dograyin ve kiyilmig
maydanozla karigtirin. Cigerleri ve hazirladiiniz piyazi servis tabagina alin ve servis yapin.
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