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ARNAVUT CIGERI

1 adet koyun cigeri

Yarim su bardagi un

1 corba kasigi kirmizibiber

1 su bardagi siviyag

4 adet blyuk sogan

3 adet patates

Yarim demet maydanoz
Yarim ¢orba kasigi pul biber
Tuz

Ustiiniin zarlar soyulmus ve biiyiik zar seklinde dogranmis cigerlere tuz ve kirmizibiber koyarak karigtirin. Bir
tavaya 1 bardak siviyad koyun ve kizdirin. Yag kizinca cigerleri unlayarak azar azar atin. 1 dakika kadar pisince
¢ikarin ve bir kaba koyun. Cigerlerin tamamini pisirdikten sonra patatesleri de zar seklinde kesip, ayni sekilde
kizartin ve cigerlerle karistirin. Soganlari yarim ay biciminde dograyin. Bir kapta tuzladiktan sonra yikayip
suyunu siizin ve Kiyilmis yarim demet maydanoz ve yarim kasik pul biber ile karigtirarak ciger tabaginin
kenarina garnitir olarak koyun ve servis yapin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 25.05.2019
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