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ARNAVUT CIGERI

500 gr kuzu cigeri

2 iri sogan (piyaz dogranmig)
1 bag maydanoz (kiyilmis)

1 cay kasigi tuz

2 tath kasigi kirmizi biber
120 gr (1 su bardagi) un

1 su bardagi zeytinyag

Cigerleri, zarlan ¢ikarildiktan sonra, ceviz buyUkligunde dograyiniz.

Kirmizi biberin yarisini cigerlerin Ustline serpip bol unda unlayiniz. Fazla unu silkeleyiniz.

Bir tavada yagi iyice kizdiriniz. )

Cigerleri 1-2 dakika kizgin yagda pisirip hemen servis tabagdina aliniz. Ustl tuzuni serpiniz. Kizgin yagda 2
corba kagidi alarak ayri bir sahanda harli atese koyunuz; kalan kirmizi biberi de katarak bir iki kere karistirip,
ocaktan aliniz. Yagi cigerlerin tstline dékinuz.

Piyaz dogranmig soJan ve maydanozla susleyerek servis ediniz.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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