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ARNAVUT CIGERI

1 adet kuzu cigeri

Yarim su bardagi un

1,5 corba kasig kirmizi biber
1 su bardagi zeytinyag

Cigerlerin zarini soyup, damarl yerlerini ¢gikartin. Suyunun iyice ¢ikmasi igin delikli stizgece ¢ikartin. Daha sonra
1 corba kasigi kirmizi biberi ilave edip iyice karigtirin. Cigeri una bulayin, fazla unlarini silkeleyin, kizdiriimig
zeytinyagina katin. Kavrulan cigerleri bir tabagda ¢ikarin. Tavada artan yagda yarim ¢orba kasigi kirmizi biberi
hafifge yakin. Tabaktaki cigerlerin tizerine gezdirip, dilerseniz piyazlik kesilmis sogan ve maydanoz karigimi ile
servis yapin.

ML® Arnavut Cigeri icin tiklayin
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