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ARNAVUT CIGERI

2 Adet kuzu cigeri veya 1 Adet koyun veya dana cigeri
1 Gay kasigi kirmizi biber

1 Cay kasigi tuz

1 Su bardagi zeytinyagi

3-4 Kagslk un

1 Demet maydonoz

2 Orta boy kuru sogan

1 Cigerlerin zarlarini temizleyip 1,5 cm. kiip kusbasi dograyiniz.

2 Bol unun igine atarak bulayiniz. Fazla unlari eleyiniz.

3 Kuguk bir kapta 1 bardak zeytinyagdini kizdiriniz. Cigerleri igine atarak 5-6 dakika fazla karistirmadan kevgirle
karistirip bir kaba ¢ikartiniz.

4 Cigerlere tuz, kirmizi biber, yagin bir kismini Gzerine dékerek karigtirin ve agzini kapatarak bekletiniz.

5 Servis tabagina alarak piyazla ikram ediniz.
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