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ARNAVUT CIGERI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kegi cigeri

1 su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigi kirmizibiber
1 bag maydanoz

1 tabak un

Tuz

Ciger kusbasi dogranir. Gesme suyunda dinlendirildikten sonra bol suda durulanarak suyu stizilir. Sonra
unlanir.

Tavada kizdirilan zeytinyagina kirmizi biber eklendikten sonra unlari silkelenen cigerler konur ve sirekli
karistirilarak 1 dakika kadar kizartilir.

Pisen cigerler tabaklara alinir. Tuz atilir. Uzerlerine maydanoz dograndiktan sonra servis yapilir.
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