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ARNAVUT BOREGI

1 kgun

350 gr kiyma

3 adet sogan

Bir miktar tuz

125 gr margarin

Bir miktar karabiber

Bir kaba unumuzu ddkiyoruz. Tuzunu atip 1lik su ile yoguruyoruz. Hamurdan 40 adet kiicUk beze yapiyoruz ve
bir tarafa 20 tanesini ayiriyoruz. Bir yandan da tavada margarini eritiyoruz, hamurlar yemek tabagi
blyUkliginde a¢ip margarini Gzerine surdp Ust Uste koyuyoruz. 20 tane hamur bittikten sonra, merdaneyle tepsi
blyUkliginde agiyoruz ve yagl tepsiye koyuyoruz. Sodanla kiymayi kavuruyoruz, karabiber katiyoruz. Bu
karisimi hamurun Ustline dokiyoruz. ve tekrar kalan 20 hamuru tek agip Ust Uste koyup tek tek yagliyoruz, ve
bittikten sonra merdaneyle aglyoruz Tepsideki kiymali hamurun Ustline koyuyoruz ve (zerini sivi yagla
yagliyoruz ve firina sdrlp Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz Firindan ¢ikardiktan sonra elimizle az su serpiyoruz ve
Uzerini bezle kapatiyoruz. Daha sonra dilimleyip servis yapiyoruz.
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