%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARNAVUT BOREGI

1 kg un

3 su bardagi su

125 gr margarin

1 cay bardagi siviyag

3 bardak suyun aldigi kadar unla hamur yogurulur en az yarim saat dinlenmeye birakilir. Daha sonra hamur 2 ye
béllndr ve her parca en az 12-13 bezeye boéllnir,bu bezeler pasta tabagdi blyikliginde agilir yari yariya
karistirilan margarin ve siviyag katlarin arasina surtlerek hepsi birden tepsi buyUkliginde agcilir yaglanmig
tepsiye yerlestirilir araya istenen har¢ désenir diger 12 li grupta ayni sekilde agilarak harcin tzerine yerlestirilir
biraz sviyag gezdirilip kesilir ve kizdiriimis firma konup kizarincaya kadar pisirilir.

Fotograf "toprak abla" tarafindan génderildi. 26.04.2018
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