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ARNAVUT BOREGI

3 adet yumurta

80 mililitre sivi yag

300 gram yogurt

500 gram bugday nisastasi
50 gram tereyagi

500 gram pirasa

1 adet yumurta beyazi

1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Nisastanin 100 gramini ayirin. Geri kalanini sivi yag, yumurta, yogurt ve kabartma tozu ile yogurun.
Ceviz biuyukliginde 30 parga koparin. Kalan nisasta ile pargalari agip yufka haline getirin.

Pirasalari ince ince dilimleyin. Kalan yogurt, yumurta beyazi, tuz ve karabiber ile karigtirin. En Uste yufka
gelecek sekilde her 10 yufkada harci yayin. Erimis tereyag! ile kalan yagi karistirip Gzerine gezdirin.

220 derecede 35 dakika pigirin.
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