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ARNAVUT BOREGI (HAZIR YUFKA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

6 adet hazir yutka

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

2 adet yumurta (birinin sarisi Uzeri igin ayrilacak)
400 gr beyaz peynir veya lor peyniri

1 demet maydanoz (ince kiyilmig)

Tuz, karabiber

Bir kasede sit, yogurt, sivi yagd ve yumurtayi ¢irpin. Karigimi bérek sosu olarak kullanacaksiniz.

Peyniri bir kaba alin ve ince kiyllmis maydanozu ekleyip karistirin. Damak tadiniza gére tuz ve karabiber ilave
edin.

ilk yufkay tezgaha serin ve lizerine hazirladiginiz sos karigimindan firca yardimiyla siiriin. ikinci yufkayi da
Uzerine serip tekrar soslayin.

Yufkalari ortadan ikiye kesin ve peynirli i¢ harci genis kenarina yerlegtirerek siki bir gekilde rulo yapin.
Borekleri yaglanmig firin tepsisine dizin. Uzerine ayirdiginiz yumurta sarisini strdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar, yaklasik 25-30 dakika pisirin.

Sicak servis edin.
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