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ARNAVUT BIBERLI SUT MARINELI IZGARA TAVUK
KANATLARI

10 adet tavuk kanat
1.5 su bardagi sit

4 adet Arnavut biberi
Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Arnavut biberlerini ufak dograyin. Sitii bir ocaga koyun ve igerisine Arnavut biberlerini atip bir tagim kaynatip
sogutun. Sutl suiztin. Tavuk kanatlarina her iki tarafindan birer ¢izik atin. Tavuk kanatlarini siite yatirarak 1 saat
kadar bekletin. Marinasyondan aldiginiz tavuk kanatlarini bir pegete ile kurulayin. Uzerlerine tuz ve karabiber
serpip biraz zeytinyadi gezdirin. Izgara tavasinda 6nli arkali pigirip servis edin.
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