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ARNAVUT BIBERLI ISTAH ACICI

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Bas sarimsak

6 Adet kdzlenmis topan patlican
1 Tath Kagigi toz kirmizi biber
500 gr kurutulmus arnavut biberi
2 Kg. yogurt

Kurutulmus arnavut biberlerini sicak suda hagliyoruz. daha sonra az miktarda siviyag ile kavuruyoruz. firnda
kdzledigoiruzimiz topan patlicanlar ayiklayip bir kaba aliyoruz igine yagda kavurdugumuz arnavut biberlerini
ekliyoruz. bagka bir kapta yogurt bir miktar tuz ve sarimsagi rendeleyip ¢irpiyoruz. bu karigimi patlican ve
biberlere ekliyip iyice 6zlesene kadar karistiriyoruz. sonra tavada sana mutlu aile paketinden 2 kagsik alip eritip
toz kirmizi biberide ekleyip bir iki defa ocakta ¢evirip altini kapatiyoruz. servis tabagina yogurtlu patlicani ve
biberi alip UGzerine toz kirmizi biber sosunu dékiyoruz.
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