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ARMUTLU YAZ TATLISI

4 adet orta boy armut

1 su bardagi pudra sekeri
Krema igin:

3 su bardagi st

2 adet yumurta sarisi

3 ¢orba kagsiJi nisasta

1 cay bardadi seker

1 paket vanilya

Uzeri icin:

2 adet yumurta aki

ilk islem olarak armutlar soyulur, dilimlenir bir tavaya konur. Uzerine seker eklenir, kisik ateste yarim
yumusayana kadar pigirilir. Uygun blyuklUkte bir firn kabina pisen armutlar yerlestirilir. Bagka bir tencereye
krema malzemesi konur. Orta ateste siirekli karigtirarak kivam alana kadar pisirilir. Armutlarin Gzerine dokaldr.
Gukur bir kabin i¢cinde yumurta aklari az tuzla kar haline getirilir. Kremanin Gzerine konur ve diizeltilir. Onceden
isitilmis 150 derece firinda pembelesene kadar pigirilir.
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