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ARMUTLU VE UZUMLU KEK

3 adet Santa Maria armut
3 adet yumurta

1 adet orta boy rendelenmig limon kabugu
% su bardagi toz seker

Y2 su bardag ceviz igi

% su bardagi aygicek yagi
Y2 su bardagi sit

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin
Sislemek icin:

Red Globe Gzim

Yumurtalari toz seker ile birlikte iyice ¢irpin. Kaba alacaginiz aycicek yadi ve st ile ¢irptiktan sonra un,
kabartma tozu, targin ve limon kabugu rendesini de ilave ederek kek hamurunu hazirlayin. Saplarini ayirdiginiz
ve kabuklarini soydugunuz armutlarin 2 tanesini kiip kiip dograyin ve armut pargalarini una bulayarak ceviz igi
birlikte kek hamuruna katin. Hamuru, armutlari dagitmadan yavasca karistirin. Kek kalibinin tabanini pisirme
kagidi ile kaplayin ve halka halka dogranmis 1 armudu kalibin tabanina dizin. Kek hamurunu meyvelerin Gzerine
doékin ve kasik yardimiyla dizeltin. Armutlu kekinizi énceden isitilmis 170 derece firinda kizarana kadar pisirin.
Kekinizi oda i1sisina geldikten sonra dilimleyin ve ¢ekirdeklerinden ayrilmis Gzim taneleri ile stsleyin.
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