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ARMUTLU VE CIKOLATALI TART
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Hamuru igin:

2 su bardagi kek unu

1/2 su bardag seker

6 yemek kasigi tereyagi

1 yumurta

1 yumurta sarisi

1 portakal kabugu rendesi

4 cay kasig seker

4 cay kasigi vanilin

1 limonun suyu

3 armut

Ic malzemeler:

2 yumurta

1 yumurta sarisi

1 cay bardadi seker

3.5 paket (kare) bitter cikolata
5 yemek kasigi tereyagi

1 fincan sicak krema, dondurma veya krem santi

Hamur kismini yapmak icin éncelikle kek unu ve sekeri bir kapta karistirin. Bagka bir kapta tereyagini yumusatip
krema haline getirin ve yavas yavas yumurta, yumurta sarisi, un-seker karisimi ve portakal rendesi ile karigtirin.
Bu karigimi hamur hale gelinceye kadar yogurun ve sonrasinda 1 saat sogutun.

Bir kaba su d6kin. Uzerine seker ve vanilyayi ekledikten sonra birlikte kaynatin. Armutlari soyun, i¢ini temizleyin
ve 6 parcaya dilimleyin. Limon suyunu armutlarin Gzerine dékin. Armutlari vanilyali karnigsimin igine ekleyin ve
daha dusik bir 1sida armutlar yumusayincaya kadar, yaklasik 1 saat pisirmeye devam edin. Doldurulacak i¢
kisim igin yumurtalar ve sekeri bir kaba koyun ve bu kabi i¢i su dolu tencerenin Ustiine koyarak ocakta karistirin.
Yumusgak ve yogun bir kivama ulagmasini bekleyin. Bagka bir kapta tereyagi ile gikolatay: eritin. Sicak
yumurta-seker karigimini erimis ¢ikolatanin tizerine ekleyerek karistirin. Uzerine sicak kremayi ilave edin. Firini
180 dereceye ayarlayin. Hazirladiginiz hamuru tart kabina yerlestirin ve iyice, kenarlarina kadar yayin. 20 dakika
firnda pisirin. Daha sonra firindan ¢ikarin ve i¢ine hazirladiginiz i¢ karnsimi dékin. Ust kismina da armut
parcalarini yerlestirin. Tekrar firna koyun ve 20 dakika daha pisirin. Krem santi veya dondurma ile sicak ya da
soguk servis edebilirsiniz.
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