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ARMUTLU VE BAHARATLI KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su bardag: st

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi tarcin

2 adet karanfil tanesi (Havanda ezilmis)
Yarim ceviz blyikligiinde taze zencefil (Gok ince kiyilip pire haline getiriimis)
2 armut

Ayrica:

1 yemek kagigi nisasta

2 yemek kagigi file badem

1 klicUk kutu taze yaban mersini

Yumurtalari ve toz sekeri mikserde kdpuk kdpik olana dek ¢irpin. Sivi malzemeyi ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.
Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyay, targini, havanda ezilmig karanfil tanelerini ve plre haline getirdiginiz
taze zencefili ayri bir kapta harmanladiktan sonra sivi malzemeye ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin. Armutlardan bir
tanesini ince ince dilimleyin. Her iki ylzeyini nisastaya bulayin ve yagl kagit serilmis 22 cm ¢apindaki yuvarlak
kelepceli kalibin tabanina dizin. Kek hamurunu kalibin igine dékun. Diger armudu kuicUk kipler halinde kesin.
Yaban mersini ile dogradiginiz armutlari kek hamurunun Gizerine serpin. Gubuk sis yardimi ile dibe ¢dkmeden
hamurun ytzeyinde hafifce karistirin. 175 dereceye ayarli firinda 45 dakika pisirin. Firindan alin, ilk sicakhg
gectikten sonra ters cevirerek servis tabagina aktarin.
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